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JEDNO NESTACI.

P¥i ochutnavani dobrych vin

je podle Borka Svobody

2] namisté urcita promiskuita.

Cesi a vino:

Jeho Rulandské bilé se stalo nejlepsim vinem Ceské republiky
pro rok 2019. PrestiZni ocenéni prevzal za poslednich devét
let uz posesté. , Délat dobré vino je navykové, je to néco
podobného jako droga,” fika reditel Zameckého vinarstvi
Bzenec

Béhem posledniho vinobrani se ¢asto opakova-
lo, Ze z ro¢niku 2018 budou diky horkému poca-
si a vysokému poétu sluneénych dnii mimorad-
né kvalitni zejména éervena vina. Uroda uz lezi
nékolik mésicti ve sklepech. Vidite to podobné?
Globdlni oteplovani se skute¢né bezpro-
stfedné promitd také do pocasi ve stredo-
evropském regionu, a lonisky rok tak byl
mimotadné teply a také velmi suchy. Ve-
getacni doba zacala pomérné brzy a trvala
dlouho, z ¢ehoZ jednoznacné profitovaly
prave odrlidy Cervenych vin. Vysoké tep-
loty jim totiz poméahaji dosahnout idedl-
nf zralosti a sucho nem4 tak negativni
dopady na kvalitu jejich hroznti. Takze
ano, Cervend vina by méla byt povedena.
Naopak u bilych odrid je takové pocasi
spiSe komplikaci.

Horko a sucho jim nesvédéi?

PriliSné teplo a deficit srdZek nenf pro je-
jich vyrobu idedlni. K naSemu piekvapeni
se s tim vSak tentokrat i bilé odrtdy po-
praly se cti. Samoziejmé ale zdleZelo na
regionech, na tom, kolik v dané lokalité
napadlo alespori jednordzovych boutko-
vych srdzek, a také na ,vododrZnosti“
jednotlivych ptd na rtiznych vini¢nich
tratich. Velky vliv md i samotnd odriida
révy vysazena v dané trati. Prave v tomto
ohledu jsou pro nés vinare posledni roky
plné extrémnich klimatologickych vy-
kyv1ll zajimavé. Davaji ndm totiZ jasné
signdly, do jakych poloh a podminek jsou
jednotlivé odridy révy nejvhodnéjsi.

V posledni dobé éasto zaznivaji nazory, Ze Gerve-
na vina z Moravy se vyrazné zlep$uji. Obéas jsou
dokonce srovnavana s témi z Itilie ¢i Francie.
Také vidite tak vyrazny kvalitativni posun, nebo
je to celé trochu prifouknuté?

Kvalita jde jednoznac¢né nahoru, a to
hlavné z divodu zminéného teplejsiho
pribéhu pocasi. Zaroven vinafi investo-
vali spoustu prostiedkl do technologii
a jejich zkuSenosti postupné také narfis-
taji. Osobné bych byl ale velmi opatrny ve
srovnavani nasich Cervenych vin s fran-
couzskymi ¢i italskymi. Pfece jenom tam
pracuji s jinymi odridami, jsou tam od-
lisSné klimatické a ptidni podminky. Po-
kud se chceme s nékym srovndvat, za-
meéfme se na Rakousko, Slovensko a Ma-
darsko, severni ¢ast Slovinska a Chorvat-
ska, které jsou ndm podnebim mnohem
blizsi, a také v odriddch mdme spolecny
prusecik - naptiklad Frankovku, Modry
Portugal, Svatovavtinecké, Zweigeltrebe
nebo Rulandské modré.

KVALITU A CHUT vin zasadné ovliviiuji podminky konkrétni lokality. Na snimku viniéni trat

i

Klinky u obce Vracov zndma vyjimeénymi hrozny Chardonnay €i Ryzlinku rynského.

K debaté nad viny se schazime na konci zimy,
tedy v dobé, kdy vinohrady jesté spi. V ¢em je
toto obdobi pro vinafe dileZité?

Uz v téchto mésicich se ovliviiuje kvalita
pristi drody. Opét je dtleZity pribéh po-
Casi, napiiklad mrazy. Nesméji byt prilis
veliké, aby réva nezamrzla. Zaroven je
podstatny dostatek srdzek k doplnéni let-
niho deficitu. Co se tyce sklepa, prdvé tam
se momentdlné praci sklepmistrii ovliv-
nuje kvalita loriské urody, tedy mladého
vina z ro¢niku 2018.

V Zameckém vinaistvi Bzenec obhospodaiujete
celkem pies pétsetdvacet hektari vinic. Hrozny
sklizite ve tfech podoblastech - slovacké, miku-
lovské a znojemské. Na ktera vina jste nejvice
hrdy?

Hrdy jsem, kdyZ jsou vinice v kazdém ze
zminénych regiont v kondici a vyrobend

Prvni vinohradnické zkuSenosti ziskal
na rodinné vinici v Muténicich. Na Men-
delové univerzité v Brné vystudoval vi-
nohradnictvi a vinarstvi. V roce 1993
zadal pracovat v Ceskych vinarskych
z&vodech Zamberk, o dva roky pozdgji
presel do spolec¢nosti Virena, nasledné
prejmenované na Moravské vinarské
zavody Hukvaldy. Od roku 1996 spo-
lecnost vedl a v pozici feditele zlstal
i po prestéhovani firmy do Bzence pod
nazvem Zamecké vinarstvi Bzenec. Je
Zenaty, ma dvé déti. Rad sportuje, jezdi
na hory a lyZuje.

vina jsou na nejvyssi drovni. Je tézké byt
konkrétnéjsi a zminit néjaké vino, protoze
kazdé z nich je jiné prdvé v zdvislosti na
oblasti, z niZ pochdzi. Naptiklad Miku-
lovsko vynika naprosto jedine¢nym Ryz-
linkem vla$skym, ze Slovdcka pochdzeji
vynikajici pinoty, tedy Rulandské bilé,
Rulandské Sedé ¢i Chardonnay a Ryz-
link rynsky. Nebylo by fér zminit pouze
jedno vino.

Podivejme se tedy na bzenecka vina obecné.
Cim jsou charakteristicka?

Urcité svou aromatickou vyraznosti, chu-
tovou plnosti a odridovou typic¢nosti. Je
to také jakdsi interesantnost, uméji chyt-
nout za srdicko, a to nejen degustatory na
soutézich, ale i konzumenty.

Vase Rulandské bilé, Collection 1508, pozdni
shér, roénik 2017 se stalo absolutnim Sampio-
nem Salonu vin, tedy nejlepsim vinem Ceské re-
publiky pro rok 2019. Byl to uZ vas celkové Sesty
triumf v této soutézi. Po vyhlaseni vysledk jste
prohlasil, Ze se citite jako Ester Ledecka v cili
olympijského sjezdu. Byl jste pfekvapen?
Velmi pfekvapen! KdyZ vyhrajete ndrodni
soutéZ Salon vin poprvé, jste piekvapen
a potésen. Pokud se vdm to stane posesté,
jste v $oku. Rikdte si, Ze to neni mozné.
JiZ devét let ma tato ndrodni soutéZ novy
model hodnoceni, ve kterém se voli i ab-
solutni Sampion, a pokud ho za devét let
ziskate Sestkrdt, je to Sok a zdroven i kus
Stésti. Nicméné je potfeba brat to vSechno
s pokorou a soustfedit se na nové vino
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AROMATICKA VYRAZNOST, chutova plnost i odriidova typiénost. Tak charakterizuje Borek Svoboda bzeneckad vina, ktera kazdy rok naplni
okolo péti miliond lahvi.

z dalsiho ro¢niku, aby vysledek byl znovu
co nejlepsi.

Ester Ledecka je povéstna zalibou v tvrdém tré-
ninku a neustalém posouvani vlastnich hranic.
Jak se ale ,vychovava“ Sampion, ktery ovladne
respektovanou soutéz vin?

Muj recept je celkem jednoduchy: snazim
se, abychom dé€lali co nejlepsi vina. To je
jasna priorita. Kolegové, ktefi se mnou
pracuji, museji byt ochotni se praci vé-
novat na maximum, byt diisledni a nikdy
nefikat, Ze pokud se néco nezdat{, nept-
jde to pristé udélat 1épe. Délat dobré vino
je ndvykové, je to néco podobného jako
droga. Jakmile se vdm jednou povede,
chcete vyrobit dalsi a jesté lepsi. To se ne
vZdycky podafi. Chce to vytrvalost, po-
koru. Vino beru jako soucdst zivota, neni
to povoldni, ve kterém si odbudete po-
vinnosti a pak myslite na néco jiného. J4
o vinu pfemyslim pordd.

V éem je podle vas vitézna ,,rulanda“ vyjimecna?
KdyZ to reknu velmi kratce - smési aro-
matické vyraznosti, smetanové plnosti,
ovocnosti, odridové Cistoty, interesant-
nosti a zdroven i kusu libivosti, ktera oslo-
vuje na prvni dojem.

Miuvite o osloveni na prvni dojem. Miizeme
tedy také u vina, podobné jako u ¢lovéka, mluvit
o lasce na prvni pohled?

Hodné zdleZi na ptileZitosti, pti niZ vino
pijete. Kdyz je krdsny a pohodovy den, se-
dite s pfateli na zahradeé a ve sklence mate
dobré vino, pak se do néj béhem okamziku
opravdu zamilujete. Jenze kdyZ si totéz
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vino déte tfeba za mésic v restauraci a ob-
jednéte si jidlo, které se k nému nehodi, uz
vam tolik chutnat nebude. Obecné si ale
myslim, Ze pokud ¢lovék vinlim rozumi
a néco md uz napito, laska na prvni po-
hled ptichdzi spiSe vyjime¢né. KdyZ md to-
tiZ moZnost ochutndvat dalsi a dalsi dobra
vina, nevdhd byt promiskuitni.

Vino beru jako
soucast zivota, neni to
povolani. Ja o vinu
premyslim porad.

Vratme se k soutéZi Salon vin. Uspéli jste s Ru-
landskym bilym, rulandské odriidy jsou v Cesku
celkové hodné oblibené. Cim si to vysvétiujete?
Z mého pohledu je to zfejmé ddno his-
toricky, tato odriida md u nds dlouhou
tradici. Za jeji oblibou je pravdépodobné
i aromaticky a chufovy profil, ktery u nas
dosahuje vysoké kvality a vyhovuje tu-
zemskym zdkaznikim.

Existuje tedy néco jako chutové preference ¢es-
kého milovnika vina?

Hodné zalezi na konkrétnim c¢lovéku
ajeho zkusenostech s vinem. Cim je vzdé-
langjsi a v jeho piti zkuSenéjsi, tim jsou
jeho ndzory vyprofilovanéjsi. Rikdme,
Ze md vina napitd. TudiZ vi, Ze ne kazda
odrida musi nutné libivé vonét, ale zato
musi mit strukturu, odriidovou ¢istotu.
Jednoznacné ale chce pit suchd vina a ta

se zbytkovym cukrem nevyhledadva. Sa-
moziejmé je to vSak vzdy do urc¢ité miry
individudlni, navic je tfeba rozdil mezi
muZi a Zenami.

Jaka vina preferuji Zeny?

Z degustaci mdm zkusenost, Ze jedno-
znacné uptednostniuji aromatické odridy.
Muskaty, sauvignony, traminy. Nezna-
mend to, Ze nedokdZou ocenit dobry ry-
zlink nebo veltlin, ale aromatickd vina je
daleko vice zaujmou. MoZnd je to i tim, Ze
tato vina maji nizs{ obsah kyselin a Zeny
obecné nemaji v lasce piilis tvrd4 vina.

Rozuméji Cesi vinu?

Podle mé ano. Ve znalostech souviseji-
cich s konzumaci vina urcité rychle do-
hdnime svét.

Miwvili jsme o rulandskych odriidach, které
u nas patii k tradicnim. Podobné jako tfeba Vel-
tlinské zelené nebo Miiller Thurgau. Na vinohra-
dech se vsak stale castéji objevuji dalSi odridy.
Piibyva Hibernalu, Dornfelderu, neznamy uz
neni ani Rubinet nebo Alibernet. Co tento trend
naznacuje?

Tak jako u jinych napojt ¢i potravin jde
rovnéz u vina vyvoj dopredu. V pripadé
spottebitele je to o hleddni néceho dal-
$tho zajimavého. Z pohledu vinohradnika
jde o nalezen{ odrid s lep$imi parametry,
které budou vice odolné vii¢i houbovym
chorobdm ¢i mrazu a budou mit dokona-
lej${ aromaticky a chufovy profil... Roz-
Sifeni téchto odriid vsak predstavuje jen
zlomek z celkové produkce vina ve svété.
Je to ale cesta, jak vylepsit vlastnosti révy

a zaroven zpestfit odriidovy sortiment.
Navic dochdzi k ndvratu k ptivodnim au-
tochtonnim odrtiddm, které rovnéz obo-
hacuji odriidovou pestrost. Postupneé také
zjiStujeme, Ze odrtdy vyslechténé napii-
klad pred sto lety, jez byly léta opomi-
jeny, jsou vhodné i pro nase podminky
a v kombinaci s globdlnimi zménami po-
Casi jde jejich péstovani takiikajic ruku
Vv ruce.

Ktera z odriid je podle vas u nas nepravem opo-
mijena?
Tfeba Rulandské modré. V Cesku md pii-
tom idedlni podminky srovnatelné s ji-
nymi staty ve svété, kde dosahuje vysoké
kvality.

Pro¢ u nas stoji na okraji zajmu?

Stdle je do jisté miry patrny trend, Ze spo-
tfebitelé preferuji ¢ervend vina z Austré-
lie, Ameriky nebo tteba Chile, kterd jsou
hutn4, téz3f a ¢loveka rychle oslovi. Ru-
landské modré je jiné, ma odliSnou aro-
matickou strukturu, profil. Musite ho po-
stupné objevovat, najit jeho krasu. Nestaci
se napit jednou. Vétim ale, Ze objevime
jeho vyjime¢nost a znovu k nému najdeme
cestu. VZdyt je to u nds tradi¢ni odrida.

Trendem poslednich let je produkce biopotravin.
A tedy i biovin. Maji o né Cesi zajem?

To je zajimavé. Zatimco biopotraviny
jsou skute¢né pomérné trendy, v pripadé
vin péstovanych a vyrdbénych v biokva-
lité zadny enormni zdjem nepozorujeme.
V nasem vinarstvi mame v rezimu bio
osdzeno okolo pétatficeti hektart vinic,
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a to predevsim proto, abychom z nich zis-
kéavali cenné zkuSenosti, jak péstovat tra-
di¢nf odrady s nulovym pouZzivanim pes-
ticidd. Z4roven ndm tento zptisob péce
o vinice pomdahd hledat prirodni pro-
dukty, které nésledné vyuzivdme v kla-
sickém vinohradnictvi, a minimalizujeme
tak pouzivdni chemie.

Koncem ledna jste v Praze prevzal ocenéni za
celkové vitézstvi v dalsi prestizni soutézi - Pra-
gue Wine Trophy, v niZ vase spolecnost ziskala
celkem osmdesat sedm medaili. Ceho si vazite
vice, medaile, nebo chvile, kdy své vino ochutna-
te a jste s nim opravdu spokojen?

To druhé vdm v hlavé ziistane rozhodné
déle. Uspéch v soutéZi je radost okamziku,
sice velk4, ale tak jako vSe v Zivoté pomi-
jivd. Mnohdy navic vino, jeZ je na vyssi
arovni, ani medaili neziska. Bud proto, Ze
ho na soutéz viibec neprihldsime, anebo
zkratka nema tolik $tésti jako ostatni vina.
Kam nejradéji vyrazite hledat inspiraci?
Vinarstvi ma jednu iZasnou vyhodu. Po-
tkate tam nezmérné mnozstvi rtiznoro-
dych lidi, inspirativnich a kreativnich.
V kombinaci s riznymi klimatickymi
a pidnimi podminkami a také s rozdilnou
historii je inspiraci v podstaté navstéva ja-
kékoli vinarské zemé. Vzdy se dozvite né-
jakou zajimavou informaci, kterd vés ve
védomostech posune kupredu.

A kde si sklenku dobrého vina vychutnavate nej-
radéji?

Vsude, kde je prijemna spolecnost a kva-
litni vino. Luka$ Seidl

Misto, kde se narodila
Sumiva vina

Tradice vyroby vina v Zameckém vinarstvi
Bzenec saha do druhé poloviny 19. sto-
leti. V roce 1873 zde zacali jako prvni na
tizemi Cech a Moravy s vyrobou Sumi-
vych vin, jez byla poprvé prodavana o tfi
roky pozdéji. ,Sekty vyrabime dodnes,
ale spiSe pro radost, jako dopInék sor-
timentu,“ fika Bo-
fek Svoboda a do-
dava, Ze pri jejich
produkci pouZzivaji
tradiéni ruéni me-
todu kvaseni v la-
hvi, zvanou cham-
penoise. Sumiva
vina takto zraji na
kvasnicich mini-
malné dva roky,
mnohdy i déle.

V produkci klasic-
kych tichych vin
patfi vinarstvi mezi
nejuspésnéjsi

u nas. Na jeho vi-
nicich roste na
dvacet odrld révy,
¢ast Urody je pés-
tovana v rezimu
bio. Na produkci
se podileji rovnéz sesterské spolecnosti
Mikrosvin Mikulov se sklepy v Dolnich
Dunajovicich a Vinarstvi U Dvou lip. Bze-
necka vina dozravaiji v historickych za-
meckych sklepich, které ukryvaji fadu ba-
rikovych i ruéné vyrezavanych sudu. Je-
jich soucésti je také archivni sklep, kde
vinarstvi uklada své nejvétsi poklady.






