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Jakostní zařazení Pozdní sběr 

Dle zbytkového cukru suché 

  

Číslo šarže 0015 

Vinařská oblast Morava 

Vinařská podoblast Mikulovská 

Vinařská obec Perná 

Viniční trať Levá klentnická 

  

Zbytkový cukr g/l 6,2 

Extrakt g/l 24,5 

Obsah alkoholu % 12,5 

Obsah kyselin g/l 8,5 

 
 

Původ hroznů 
Viniční trať Levá klentnická patří k špičkovým vinicím v rámci 
CHKO Pálava. Vinohrad je tvořen čtyřmi nádhernými terasami, 
které jsou situovány jižním směrem se svažitostí 20%. Na 
nejvyšší terasy, kde je vysazen Cabernte Moravia, je mělká půda 
kdy ornice je tvořena vápenným skeletem. Zhruba po 80 cm 
začíná mateční hornina, tedy vápenec, který spolu s jemnými 
jílovitými částicemi dává hroznům nezaměnitelný charakter. 
 

 
Popis vína 

Výrazná intenzivní kořenitá vůně, ve které můžeme najít aroma 
hřebíčku a bílého pepře, se jemně prolíná s tóny broskve a 
mandlí. Pikantní kořenitá kyselinka se v krásně širokém 
chuťovém projevu lahodně doplňuje s příjemným zbytkem 
cukru a broskvovou dochutí. 
  

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Ocenění 
 

AWC VIENNA  2011 
Stříbrná medaile 

 
 

 
 
 

 
 

NÁRODNÍ SOUTĚŽ VÍN  2011 – MIKULOVSKÁ PODOBLAST  
Bronzová medaile 

 
 
 

 
 
 
 
SALON VÍN  ČR 2011   
 
 
 
 
 
 
 
 

 


